
MENÜ 1 

Feiner Kräuterfisch 
aus dem Garten mit 

getrockneten 
Tomaten-Aioli

Garnelen in Tempura 
Nero mit Wakame-
Algenrisotto und 

getrocknetem 
Parmesan 

oder

Gegrilltes Rinderfilet, 
Püree aus 

Veilchenkartoffeln mit 
Trüffel, Spargel und 
Würstchen - Sand 

 Pistazienparfait, 
weiße 

Schokoladensplitter, 
Tomatenreduktion 

und Erdnussstreusel

20,00€

* Getränke nicht inbegriffen

VORSPEISE

HAUPTGERICHT

NACHSPEISE



Knusprige Wurst in 
Panko und Sesam, 

würzige 
Tomatenmarmelade 

und Essiggemüse 

Morue fumée 
aveGeräucherter 

Kabeljau mit 
Maisbrotbröseln, 

Spinat und 
Kidneybohnen 

Eintausend Blätter 
mit Banane und 

Maracuja-Duo und 
Invertzucker aus 
Trockenfrüchten 

18,50€

* Getränke nicht inbegriffen

VORSPEISE

HAUPTGERICHT

NACHSPEISE

MENÜ 2



MENÜ GOA

Crepe à Morgadinha 
mit würziger 

Meeresfrüchtefüllun
g und Salat 

oder

Fleisch-Samosas 
mit scharfer Sauce 

und Salat 

VORSPEISE

Garnelen-Curry 
mit Basmatireis 

und 
Peitschenbohnen 

oder

Hühnercurry mit 
Wildreis und 

Bohnenschoten 

19,50€

* Getränke nicht inbegriffen

HAUPTGERICHT

NACHSPEISE

Pudding mit 
geriebener 
Kokosnuss




